Meétiers d’ouvrier-iére d’exploitation agricole conventionnelle et agrobiologique

Publics
concernés

Objectifs de la
formation

Niveau d’entrée
et pré-requis

Modalités
d’entrée

Modalités
d’organisation

Méthodes
pédagogiques
Equipe

Nombre de
places ouvertes

Modalités
d’évaluation

Colt de I’action
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METIERS D’OUVRIERS(IERES) VITI-VINI

v Les publics visés par ce dispositif sont des personnes avec ou sans expérience professionnelle
viticole, visant l'insertion et/ou la qualification dans l'un des secteurs agricoles proposés. Il vise
plus particulierement un public sans qualification

Permettre aux candidats :

v De se former et de pouvoir exercer de facon autonome le métier d’ouvrier viticole

v' D’acquérir les connaissances techniques et générales nécessaires pour occuper un poste
d’employé permanent ou saisonnier

v D’obtenir une qualification professionnelle avec validation possible d’UC du BPA Travaux de la
Vigne

v Pas de niveau requis.
v" Maitriser la lecture et |"écriture.

v" Information collective et entretien individuel

v" Lieu de formation : CFPPA Antenne de Monbazillac
eVinification : Information collective le 28 Ao(t 2017
Dates de formation : Du 04 Septembre au 20 Octobre 2017
eTaille de production : Information collective le 23 Octobre 2017
Dates de formation : Du 02 Novembre au 19 Décembre 2017
eTaille de formation : Information collective le 25 Janvier 2018
Dates de formation : du 12 Février au 13 Mars 2018

eTravaux en vert et mécanisés : Information collective le 24 Avril 2018
Dates de formation : du 14 Mai au 11 Juillet 2017
v Durée et rythme : 189 heures minimum—735 heures maximum (35 heures/semaine)

v' Apports techniques en salle.
v' Visites, chantiers collectifs, stage individuel en entreprise
v Equipe de formateurs qualifiés et expérimentés.

v" Minimum : 12 v" Maximum : 20

v' Bilan intermédiaire et final : oral et écrit.
v’ Attestation de fin de stage.

Cette formation est financée par la Région Nouvelle-Aquitaine et le Fonds Social Européen. Selon
votre situation et votre profil, vous pourrez prétendre a différentes modalités de financement et de

rémunération. N’hésitez pas a nous contacter pour vous orienter vers les solutions les plus adaptées.
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CFPPADE LADORDOGNE Avenue Churchill 24660 COULOUNIEIX-CHAMIERS

Tel. 0553026130 Fax:0553026131 E-mail: cfppa.perigueux@educagri.fr Site : www.perigord.educagri.fr
Mise a jour le 19/06/2017


http://www.perigord.educagri.fr/

Contenu
de la formation

Objectifs
pédagogiques

Taux de réussite

Langue
d’enseignement

Modalités
pratiques

Quatre périodes de formation en relation avec les activités spécifiques de la vigne :

1t Taille de formation
v" Caractéristiques du matériel végétal : cycle végétatif

v' Taille sur les jeunes plants de 1 a 4 ans en février/mars en fonctions des consignes

données

Assurer la formation du cep et sa pérennité
Gestes et postures a adopter

Notion de vigueur et charge

Choix d’un systéme de taille de formation
Respecter les regles de sécurité

Utilisation de sécateurs et entretien des différents matérielsmanuels
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Plantation

Epamprage

Levage et relevage

Eclaircissage

Effeuillage

Vendange en vert

Conduite du tracteur
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v Choix de la date de récolte/ Récolte de lavendange,
v Traitement préfermentaires /Vinification en : blanc-rouge-rosé
v Elevage des vins (soutirage, collage, filtration desvins)

v Conditionnement des vins (mise en bouteille)

4: Taille de production
v" Raisonner et pratiquer les différents systemes detaille

v Pratique de la taille manuelle et assistée

Module travaux en vert et travaux mécanisés :
v’ Etre capable d’effectuer les travaux d’entretien des vignes en production et certains travaux
viticoles mécanisés en toute sécurité
Module Vinification/Elevage des vins :
v" Etre capable de conduire les activités liées a la vinification en toute sécurité
Module taille de production :
v Etre capable d’effectuer les travaux de taille de la vigne en tout sécurité

v" Formation non dipldmante, non qualifiante.

v Frangais.

v" Le CFPPA est ouvert du Lundi au Vendredi de 8h00 a 12h00 et de 13h30 a 17h30.
v’ Possibilité de restauration et d’hébergement sur le lieu de formation.




